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INFORMAZIONI PERSONALI A &%

Nome MASSIMILIANO PERONE

ndiizzo | (I oNSUMMANO TERME 51015 (PISTOIA)
E0T6507Y

Telefono

E-mail

Nazionalita Italiana

Data di nascita 18/06/1992

ESPERIENZA LAVORATIVA

¢ Date (da-a) Ripetizioni private di materie scientifiche dal 2011 al 2014 e dal14/01/2014 ad oggi.

* Nome e indirizzo del datore di Arbi Dario SpA Monsummano Terme Via Dottor Salvatore Giovannoli 131-135
lavoro
* Tipo di azienda o settore Azienda di preparazione e commercio di prodotti ittici surgelati.
* Tipo di impiego Responsabile controllo qualita in accettazione merce.
* Principali mansioni e responsabilita 1) Controlli merceologici di prodotti ittici congelati semilavorati, freschi con proiezioni sulla

destinazione nel sistema produttivo interno e documentazione degli stessi.

2)  Controlli di monitoraggio nel processo di stoccaggio e conservazione delle materia
prime come CCP e documentazione degli stessi.

3)  Controlli microbiologici per il monitoraggio dei prodotto secondo la Reg. 2073/05.

4)  Predisposizione dei piani di campionamento delle analisi chimiche sui prodotti/ materia
prima in entrata.

5) Attivita di preparazione documentazione fotografica in collaborazione con periti
assicurativi per contenziosi legati al malfunzionamento di container frigo.

6) Aggiornamento della documentazione allegata al sistema di tracciabilita sulla base
delle verifiche svolte in fase di accettazione .

7) Relazione con fornitori, mediatori commerciali per la sensibilizzazione di questi ultimi
al rispetto delle GMP e alla fornitura di prodotti conformi alle specifiche richieste.

8) Partecipazione attiva come Responsabile accettazione merce agli audit degli enti di
certificazione del settore alimentare in particolare ittico (ISO,IFS,BRC,ASC,MSC).

9)  Attivita di docente durante la periodica formazione del personale interno addetto alla
preparazione, manipolazione e vendita dei prodotti alimentari.

10) Attivita di controllo e predisposizione dei carichi merce sui contenitori-frigo di derrate
alimentari sulla base del funzionamento del sistema di raffreddamento.
Predisposizione dei dispositivi di monitoraggio temperatura all'interno dei mezzi di
trasporto merce.

11) Allestimento di piani di autocontrollo secondo i regolamenti del “Pacchetto Igiene”.




ISTRUZIONE E FORMAZIONE

* Date (da-a)

2006/2011 Liceo Biologico “ Brocca” ~Istituto Tecnico Commerciale Filippo Pacini,
Pistoia

Conseguendo il Diploma di Liceo Scientifico con votazione finale 96/100.

Alla prova orale ottenuto il massimo della votazione consentita .

Nel 2010 ho ottenuto il premio come miglior relazione dell'anno con una borsa di studio
erogata dall'lstituto F.Pacini di Pistoia.

2011/2017 Corso di Laurea in Scienze Biologiche Classe L-13 presso Universita degli
Studi di Firenze

Conseguendo il titolo accademico di Dotfore in Scienze Biologiche con la votazione di
105/110

discutendo la Tesi * Valutazione della qualita microbiologica di un prodotto ittico ready to
cook in condizioni di criticita e possibili soluzionr”

Relatore: Professoressa Lo Nostro Antonella

Correlatore: Dottoressa Mariotti Benedetta.

Durante la prova finale ho ottenuto il massimo dei voti consentito per meriti legati alla
carriera accademica.

Maggio 2011- Partecipazione al Seminario a carattere socio-scientifico “ Come non
farci mangiare dal cibo” ,Pistoia

Prof. Carlo Petrini.

Novembre 2017 -Partecipazione al Webinar “Deciphering cancer: Investigating cell
death mechanisms."

Prof. Andreas Strasser, Ph.D.Walter and Eliza Hall Institute of Medical
ResearchMelbourne, AustraliaView Bio

Prof. Anthony G. Letai, M.D., Ph.D.Dana-Farber Cancer InstituteBoston,

Giugno 2010- Tirocinio formativo, Monsummano Terme
Allinterno del laboratorio di Microbiologia presso Arbi Dario Spa.

Ottobre 2010- Partecipazione a Seminario a carattere storico.politico * Gli scambi
epistolari tra Giuseppe Giusti e Mazzini durante i moti pre-Risorgimentali”,
Monsummano Terme

Prof. Giampieri Giampiero. Argomento poi trattato durante la discussione della Tesi di
Diploma.

Febbraio 2016- Partecipazione ai corsi obbligatori di apprendistato per
I'acquisizione delle competenze di base e trasversali. Tot. 60 ore., Monsummano
Terme.



CAPACITA E COMPETENZE

PERSONALI

Acquisite nel corso della vita e della
carriera ma non necessariamente
riconosciute da certificati e diplomi
ufficiali.

MADRELINGUA

ALTRE LINGUA

CAPACITA E COMPETENZE
RELAZIONALI

Vivere e lavorare con altre persone, in
ambiente multiculturale, occupando posti
in cui la comunicazione € importante e in
situazioni in cui é essenziale lavorare in
squadra (ad es. cultura e sport), ecc.

CAPACITA E COMPETENZE
ORGANIZZATIVE

Ad es. coordinamento e amministrazione
di persone, progetti, bilanci; sul posto di
lavoro, in aftivita di volontariato (ad es.
cultura e sport), a casa, ecc.

PATENTE O PATENTI

Ho praticato calcio per 13 anni a livello agonistico e semi-professionistico e 2 anni di
nuoto. Mi piace la musica e canto in 4 lingue diverse: spagnolo, inglese, italiano e
portoghese partecipando anche a concorsi canori.

Italiano

Inglese, Buono (Livello B2)
Spagnolo, Elementare

Ritengo la relazione umana e la comprensione delle problematiche reali, tramite la presenza sul
campo, la base per i successi e il raggiungimento degli obiettivi personali e aziendali. Ho
sviluppato ottime capacita relazionali, mantenendo relazioni lavorative in merito alle mansioni
svolte con partner commerciali di tutto il Mondo: America Latina(Argentina, Brasile, Cile, Peru),
Asia (Cina,Giappone, India, Indonesia), Africa (Marocco, Egitto, Kenya) , Europa (Principato di
Monaco, Olanda, Belgio, Italia, Svizzera, Francia, Spagna, Grecia, Turchia).

Ottima predisposizione al raggiungimento di obiettivi aziendali tramite il lavoro di squadra,
tramite la collaborazione e I'organizzazione e la formazione di addetti dei vari reparti aziendali
come logistica e gestione magazzino.

Sono donatore di sangue dal 2010 iscritto ad AVIS e donatore di Midollo Osseo dal 2016 iscritto
al’ADMO.

Patente B Europea.

Autorizzo il trattamento dei dati personali contenuti nel mio
curriculum vitae in base art. 13 del D. Lgs. 196/2003.



